
T
he

 M
en

u
L E K K E R  E T E N  E N  D R I N K E N

As ge écht vriende 
wilt maake?

Zied welkom bej 
De Fabriek, gaot zitte,

geniet en vuul ow thuus.

Hier wördt 't ééte mit liefde
en zurg gemakt.



T O N I J N  T A R T A A R
Krokante sushi rijst, wakame,
sesam & een wasabimayonaise  

1 6 . 0

P O M O D O R I  ( V )
Basilicum olie

7 . 5

B R O O D  V A N  I L O O N  ( V )
Butterboard met knoflook, zeezout,
tomaat in mangovlokken & chilivlokken 

9 . 0

U N I E K  E N  O P R E C H T .  D A A R  G A A T  H E T  B I J  O N S  I N  
D E  F A B R I E K  O M .  D A G V E R S E  P R O D U C T E N  E N

I N G R E D I Ë N T E N  U I T  D E  S T R E E K ,  Z O  B E R E I D E N  W I J
O N Z E  S M A A K V O L L E  G E R E C H T E N .  O N T D E K  O N Z E

M E N U K A A R T  E N  L A A T  J E  V E R R A S S E N .  

Soups
S O E P  V A N  B R E C H J E
Wat pruttelt er vandaag?
Wisselend en met liefde gemaakt

9 . 0

Onze huisgemaakte soepen zijn tevens
 ook te bestellen in een kleine variant 

Starters 
C A R P A C C I O  
Parmezaanse kaas, pittenmix,
truffelmayonaise 
& huisgemaakte pesto 

1 6 . 0

To share or not
K E U Z E  U I T  P L U K B R O D E N : 8 . 0

K R U I D E N B O T E R  ( V )
Huisgemaakte pesto & jong belegen kaas 
uit de oven 

O L I J F O L I E  ( V )
Rozemarijn, zeezout, uit de oven met een
knoflookdip 

V = vegetarisch
= onze favorieten

Heeft u allergenen? Geef het tijdig door aan 
ons bedienend personeel

Op deze manier kunnen wij nog beter met uw 
wensen en voorkeuren rekening houden 

Vraag naar het menu voor de kleintjes

C O Q U I L L E S
Bereid met witte chocolade,
limoencrème & komkommerlinten 

1 6 . 0

A V O C A D O C O C K T A I L  ( V )
Guacamolecrème, gebakken
paddenstoelen & notenbrood

1 4 . 5

S P R I N G R O L L S  ( V )
Gevuld met groentes van het
seizoen & een saus van hoisin

1 5 . 5



Side dishes 

L O A D E D  F R I E S  ( V )
Truffelmayonaise, bosui 
& Parmezaanse kaas

7 . 0

V O O R U I T  M E T  D E  G E I T  ( V )
Cranberry geitenkaas, walnoten,
appel & honing

2 1 . 0

Mains 
G E R E C H T  V A N  H E T

M O M E N T
Variërend & verrassend lekker

D A G

P R I J S

Desserts
F R O M A G E
Selectie van 5 kazen, kletzenbrood
& bierstroop

1 5 . 5

B O E R D E R I J  F R I E T E N  ( V )
Groot
Klein

5 . 5

4 . 5

Special coffees 
S P A N I S H  C O F F E E  
Licor 43 of Tia Maria

I T A L I A N  C O F F E E
Disaronno 

F R E N C H  C O F F E E
Grand Marnier

8 . 5

8 . 5

8 . 5

I R I S H  C O F F E E
Jameson

8 . 5

S U I K E R W A F E L
Kaneelijs, appel - peren konfijt 
& maple syrup 

9 . 5

U N D E R  D E  M U D D E R
Hemelse modder & crumbles 

1 0 . 0

C R È M E  B R Û L É E
Pistache ijs

1 0 . 0

N I E N  I S  E R  O O K  N O G
Stroopwafeltwist

9 . 0

P U N T P A P R I K A  ( V )
Gevuld met groentes van het
seizoen, couscous & feta

2 3 . 5

V A N G S T  V A N  D E  D A G  
Vraag het aan ons bedienend
personeel 

2 7 . 0

B O T E R  B I J  D E  V I S
Gerookte zalm, gestoomde makreel
& gebakken gamba's 
in knoflook en chilisaus

2 1 . 0

Main salads

M E T  D E  K I P P E N  O P  S T O K
Krokante kip, bospaddenstoelen 
& honing-mosterddressing 

2 1 . 0

D I A M A N T H A A S
Met een jus van zwarte knoflook
Liever met gamba's; meerprijs 5.0

2 9 . 5

Onze salades zijn rijkelijk en verrassend
gegarneerd. En worden geserveerd met brood

Onze hoofdgerechten worden geserveerd met
verse groentes van het seizoen

D E  L I M  -  B U R G E R
100% Beef, augurk, tomatensalsa,
spek, kaas, rode ui, nachos 
 & huisgemaakte chilimayonaise 

1 9 . 0

B A V E T T E
Pulled beef, verse groentes van het
seizoen & een rode port saus

2 8 . 5

Classic mains 

S A T É  V A N  D E  P L A A T
Varkenshaas of kipfilet, onze
kroepoek, satésaus en koolsalade
zijn vers & huisgemaakt

2 1 . 5



Kom binnen, 
geniet 

en voel je thuis


