69.50 per couve

Feestelijke amuse van het huis

Voorgerecht

Coquilles, schuim van witte chocolade,
komkommerlinten en wakamé

—

Geroosterd brioche met steak tartaar, truffelolie
en tuinkers

Tussengerecht

Butternut soep met een uien krokantje

m—

Waterkerssoep met gerookie kip
Geserveerd met bietenboter en vers brood

Hoofdgerecht

Ossenhaas, honingtijm saus met bospaddenstoelen,
aardappelgratin en warme groentes

—

Dag vangst, mango chutney, champagne schuim
en zoetwater garnaal

 ‘Geserveerd met verse frieten
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